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Roma, al via I'Excellence Food Innovation. Premiati gli chef
[accarino, Cracco e Iannotti, la manager Rossella Cerea, la
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produttrice Francesca Planeta e, per l'editoria, Angela Frenda
diPierpaolo Brando

All'apertura dei lavori il ministro Lollobrigida: «Un turista su due viene in
Italia attratto dalle nostre eccellenze gastronomiche». E il patron Pietro
Ciccotti: «La rassegna &, oggi piti che mai, teatro di confronto fra chef di
ristoranti stellati e giovani cuochi emergenti, sul tema dell'identita»

Al via oggi a Roma, negli spazi delle Officine Farneto, l1a XII edizione di
Excellence Food Innovation, manifestazione che fino al 7 novembre

prossimo riunira chef, produttori e professionisti del gusto attorno a temi di
innovazione, sostenibilita e identita gastronomica.

Ideata da Pietro Ciccotti e curata dalla giornalista Laura Mantovano, con il
supporto di Roma Capitale, BCC Roma ed Enel, Excellence Food Innovation
si conferma un punto di riferimento per chi promuove il Made in Italy nel
mondo.

Ad aprire la giornata, I'intervento del ministro dell’Agricoltura, della
Sovranita alimentare e delle Foreste, Francesco Lollobrigida, che ha
ricordato il ruolo della cucina italiana come ambasciatrice del Paese:

« nostri chef sono ambasciatori del made in Italy. Un turista su due viene in
[talia per mangiare perché attratto dall’eccellenza gastronomica italiana.
LItalia sa fare molto bene e riesce a eccellere attraverso i suoi cuochi, al suo
personale di sala, alla filiera tutta, tanto nella ristorazione quanto nella
distribuzione. Professionalita che raccontano molto bene la qualita dei
nostri prodotti. Manifestazioni di questo tipo servono a mettere in contatto
cuochi, produttori e buyers».

Nel suo saluto inaugurale, Pietro Ciccotti ha fatto eco sottolineando come la
rassegna, nata dodici anni fa, «sia diventata teatro di uno stimolante
confronto fra chef di ristoranti stellati e giovani cuochi emergenti, sul tema
piu caldo della cucina, quello dell'identita. La manifestazione avra quale filo
conduttore il tema della sostenibilita secondo i principi dell'Agenda ONU
2030%.




I Premi Excellence 202

Cuore della cerimonia di apertura é stata la consegna dei Premi Excellence
2025 che, ogni anno, celebrano i protagonisti della cucina, dell’ospitalita e
B della comunicazione gastronomica.

2 1l titolo di Chef dell’anno e andato a Ernesto Iaccarino, alla guida del
ristorante «Don Alfonso 1890». La motivazione: «Per una cucina che unisce
creativita e radici mediterranee, innovazione e memoria familiare».

Carlo Cracco ha ricevuto il Premio alla carriera «per un percorso che 1o ha
reso uno degli chef piu influenti della scena italiana e internazionale, capace
di coniugare avanguardia e identita».

Tra i premiati anche Rossella Cerea, restaurant manager del ristorante tre
stelle Michelin «Da Vittorio», «per la capacita di portare la tradizione di
famiglia a un livello di ospitalita d’eccellenza, rendendo il servizio di sala
parte integrante dell’esperienza gastronomica.

A Giuseppe Iannotti, chef del «Krésios» di Telese Terme, il riconoscimento
per I'innovazione, grazie «al suo approccio sperimentale e personale alla
cucina contemporanea. Il premio Ricetta di donna é stato assegnato a
Francesca Planeta, per il contributo alla valorizzazione del vino e del
territorio siciliano attraverso un modello di impresa familiare che unisce
sostenibilita e visione internazionale».

Il Premio Excellence per I'editoria gastronomica ¢ stato assegnato ad Angela
Frenda, responsabile editoriale di Cook. Cosi motiva la giornalista Laura
Mantovano: «Da cronista politica a responsabile editoriale di Cook, il
magazine del Corriere della Sera che oggi sotto 1a sua guida & uno dei pilt
interessanti esempi di giornalismo enogastronomico. Cook rappresenta il
tentativo riuscito di raccontare la cucina come fenomeno culturale e sociale
con un linguaggio coinvolgente e avvincente. Lo stesso linguaggio che ha
fatto di "Una torta per dirti addio" (Guido Tomasi Editore, ndr), il libro
dedicato alla sua eroina Nora Ephron, un piccolo gioiello».

La cerimonia é stata seguita dal talk «Turismo enogastronomico, un
patrimonio da valorizzare e sviluppare», momento di confronto dedicato a
strategie e strumenti per rendere I'Italia sempre pit competitiva come meta
del turismo del gusto in cui, oltre ai premiati, e salita sul palco anche
Roberta Garibaldi, Presidente Associazione Italiana Turismo
Enogastronomico

Con la sua capacita di unire voci diverse della cucina e della comunicazione,
Excellence Food Innovation si conferma un osservatorio privilegiato sul
futuro dell’enogastronomia italiana




